Déjeuner Diner
LUNDI Melon Potage cultivateur
29 mai 2023 Canette rotie Poisson pané
Pates/haricots panachés Brocolis sautés
St Aymar Camembert Yaourt aromatisé
Glace Biscuit
MARDI Carottes rapées vinaigrette Potage crécy
30 mai 2023 Rognons Quiche Lorraine
Pommes vapeurs Salade verte
St Ferdinand Fromage de chévre Fromage blanc gelée de fruits
Poires au sirop
MERCREDI Champignons a la grecque Bouilon poule vermicelle
31 mai 2023 Poule au pot Lasagnes a la bolognaise
Riz/carottes Salade verte
Ste Perrine St Nectaire Fromage
Fruit Compote
JEUDI Salade coleslaw Potage portugais
1 juin 2023 Andouillette grillée Jambon blanc
Purée de céleri Macédoine mayonnaise
St Justin Brie Créme de gruyére
Péche Melba Cocktail de fruits
VENDREDI Tomates mimosa Velouté de courgettes
2 juin 2023 Saumonette a la créeme Pané fromager
Pommes vapeurs/épinards Poélée bretonne
Ste Blandine Tomme blanche Semoule au caramel
Fruit
SAMEDI Betteraves/échalotes Potage st germain
3 juin 2023 Roti de porc CEufs pochés vinaigrette
Ratatouille/semoule Salade de pates
St Kevin Livarot Liégeois
Kiwis/mandarines émincés
DIMANCHE Rillettes cornichons 4/, | Créme Dubarry
4 juin 2023 Roti de veau s/forestiére ) Paté en croite
Pommes duchesses //&ﬁ ' Salade de mache
Ste Clothilde Pont I'Evéque ‘w‘: Fromage

Féte des Méres

MENU

Patisserie

Mousse au chocolat

Ce Menu est susceptible de modifications en cas de difficultés particuliéres, notamment d'Approvisionnement.

Ces menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants :
Gluten, Crustacés, (Eufs, Poissons, Arachide, Soja, Fruits a coque,
Céleri, Moutarde, Sésame, Sulfites, Lupin, Mollusques.




