LUNDI
20 novembre 2023

St Edmond

MARDI
21 novembre 2023

St Rufus

MERCREDI
22 novembre 2023

Ste Cécile

JEUDI
23 novembre 2023

St Clément

VENDREDI
24 novembre 2023

Ste Flora

SAMEDI
25 novembre 2023

Ste Catherine

DIMANCHE
26 novembre 2023

Ste Delphine

MENU

Déjeuner

Diner

Asperges vinaigrette
Chou farci

Pates au beurre
Camembert
Fruit

Potage freneuse
Endives au jambon

Yaourt aux fruits
Biscuit

Salade mache/dés de fromage
Boudin aux pommes
Purée de pommes de terre

Pont I'Evéque
Mousse au café

Soupe de potiron
Poisson pané
Poélée bretonne
Semoule au lait

Macédoine/surimi
Rognons
Riz au beurre
Fromage
Fruit

Velouté de courgettes
Salade de beeuf garnie
Entremets vanille
Compote

Salade chou blanc/pommes
Roti de porc
Pates au beurre
St Nectaire
Poire cuite au miel

Potage poireaux pommes de terre
Crépe au jambon

Haricots verts persillés
Fromage blanc aux fruits
Biscuit

Salade de lentilles
Blanquette de poisson

Epinards creme/purée
St Paulin

Fruit

Soupe a I'oignhon
Andouille/salami/saucisson
Salade d'endives
Riz au lait

Pates/surimi
Poulet roti

Petits pois a la frangaise
Coulommiers
Fruit

Potage tomates printanier
Tartiflette

Petits suisses fruités
Compote

Paté de foie/cornichons
Roti de boeuf

Frites

Fromage
Patisserie

Bouillon beeuf vermicelle
Tarte a I'oignon
Salade verte
Fromage
Cocktail de fruits

Ce Menu est susceptible de modifications en cas de difficultés particuliéres, notamment d'Approvisionnement.

Ces menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants :

Gluten, Crustacés, (Eufs, Poissons, Arachide, Soja, Fruits a coque,

Céleri, Moutarde, Sésame, Sulfites, Lupin, Mollusques.




