
MENU
Dejeuner Dmer

LUNDI
27 novembre 2023

St Severin

MARDI
28 novembre 2023

Sf Jacques

MERCREDI
29 novembre 2023

St Saturnin

JEUDI
30 novembre 2023

St Andre

VENDREDI
1 decembre 2023

Ste Florence

SAMEDI
2 decembre 2023

Ste Viviane

DIMANCHE
3 decembre 2023

St Frangois Xavier

Ce Menu est susceptible de modifications en cas de difficultes particulieres, notamment d'Approvisionnement.

Ces menussont susceptibles de contenir les allergenes suivants :
Gluten, Crustaces, CEufs, Poissons, Arachide, Soja, Fruits a coque,

Celeri, Moutarde, Sesame, Sulfites, Lupin, Mollusques.

Concombre/tomates
Petit sale
Lentilles

Camembert

Fruit

Creme choisy
Timbale au thon

Chou fleur au beurre
Riz au lait caramel

Salade coleslaw

Langue de boeuf s/tomate
Pates/champignons

Fromage de chevre
Pomme cuite

Soupe de potiron
CEufs poches vinaigrette

Salade composee
Fromage blanc gelee de fruits

Betteraves vinaigrette
Roti de dindonneau

Ratatouille/semoule
Livarot

Kiwis/mandarines eminces

Potage de legumes
Feuillete au fromage
Poireau a la creme

Fromage

Compote de fruits

Pate de foie cornichons
Saute de porc au cidre

Riz au beurre
Coulommiers

Fruit

Veloute de courgettes
Quenelles de volaille

Puree de legumes
Entremets

Salade d'endives/fromage
Saumonette a la creme

Puree/brocolis
Tomme blanche

Salade d'agrumes

Creme Dubarry
Pates a la bolognaise

Camembert
Abricots au sirop

Taboule/tomates
Roti de veau

Flageolets a la bretonne
Fromage

Fruit

Potage saint germain
Jambon blanc

Macedoine a la mayonnaise
Flan vanille caramel

Terrine de poisson mayonnaise
Pintade

Pommes sautees/haricots verts
Pont I'Eveque

Patisserie

Bouillon boeufvermicelle
Flan tomate/chevre

Salade verte
Fromage
Compote


