
MENU

LUNDI
16juin 2025

StJ.F.REGIS

MARDI

17juin2025

StHerve

MERCREDI

18juin2025

StLeonce

JEUDI
19juin 2025

St Romuald

VENDREDI
20juin 2025

St Silvere

SAMEDI
21 juin 2025

St Rodolphe

ETE

DIMANCHE
22juin2025

StAlban

Dejeuner

Champignons a la grecque
Petit sale

Lentilles

Creme de gruyere

Fruit

Maquereau a la moutarde

Roti de dindonneau

Pates/salsifis

Pont I'Eveque

Salade d'agrumes

Salade de tomates/echalotes

Boudin grille

Puree de pommes de terre

Brie

Abricots au sirop

Salade de melon/pasteque

Blanquette de veau

Riz/champignons

Camembert

Glace

Saucisson a I'ail

Saumonette a la creme

Pommes de terre au beurre

Roquefort

Fruit

Taboule/tomates

Paleron s/charcutiere

Puree/brocolis

Tomme blanche

Fruit

Dmer

Potage cultivateur

Gratin de legumes/jambon

Yaourt aux fruits

Gateau

Potage portugais

Croque monsieur

Salade verte

Petit suisse aux fruits

Compote

Potage du jardin

Terrine oceane mayonnaise

Salade composee

Fromage

Riz au lait caramel

Potage st germain
Quiche lorraine

Salade verte

Fromage

Compote

Soupe a I'oignon

Andouille/salami/saucisson

Poireaux vinaigrette

Fromage

Cocktail de fruits

Potage crecy

Cordon bleu

Pates au beurre

Fromage blanc aux fruits

Asperges mayonnaise

Canette rotie

Pommes dauphines/Haricots

Livarot

Patisserie

Potage tomates printanier
Pate en croute

Salade verte

Fromage

Compote

Ce Menu est susceptible de modifications en cas de difficultes particulieres, notamment d'Approvisionnement.

Ces menus sont susceptibles de contenir les allergenes suivants :

Gluten, Crustaces, CEufs, Poissons, Arachide, Soja, Fruits a coque,

Celeri, Moutarde, Sesame, Sulfites, Lupin, Mollusques.


