MENU

Déjeuner Diner
LUNDI Melon Potage st germain
23 juin 2025 Langue de beeuf s/piquante Flan aux oignons
Pommes vapeurs/carottes Salade verte
Ste Audrey Camembert Yaourt aux fruits
Cocktail de fruits Gateau
MARDI Terrine de légumes mayonnaise Créme Dubarry
24 juin 2025 Chipolatas grillée CEufs durs
Ratatouille/semoule Macédoine mayonnaise
St Jean Baptiste Tomme blanche Semoule au lait
Fruit
MERCREDI Concombre vinaigrette Potage de légumes
25 juin 2025 Sauté de dinde campagnard Filet de hareng

Pates au beurre

Salade de pommes de terre

Ste Eléonore St Nectaire Fromage
Glace Compote
JEUDI Céleri rémoulade Potage cultivateur
26 juin 2025 Roti de veau Jambon blanc
Pommes boulangéres Gratin de chou fleur
St Anthelme Camembert Fromage blanc aux fruits
Fruit Biscuit
VENDREDI Saucisson a l'ail Potage portugais
27 juin 2025 Moules a la créme Galantine de volaille
Frites Salade composée
St Fernand Tomme noire Riz au lait
Fruit
SAMEDI Carottes rapées vinaigrette Velouté de courgettes
28 juin 2025 Cuisse de poulet rétie Pates a la bolognaise
Petits pois/carottes Fromage
St Irénée Pont I'Evéque Compote
Fruit
DIMANCHE Paté de lapin Bouillon de beeuf vermicelle
29 juin 2025 Rosbeef s/bordelaise Friand a la viande
Pommes duchesses/haricots Salade verte
St Pierre, Paul Livarot Fromage
Patisserie Poires au sirop

Ce Menu est susceptible de modifications en cas de difficultés particuliéres, notamment d'Approvisionnement.

Ces menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants :
Gluten, Crustacés, (Eufs, Poissons, Arachide, Soja, Fruits a coque,
Céleri, Moutarde, Sésame, Sulfites, Lupin, Mollusques.




