
MENU
Dejeuner DTner

LUNDI
2 mars 2026

St Charles

MARDI

3 mars 2026

St Guenole

MERCREDI

4 mars 2026

St Casimir

JEUDI
5 mars 2026

St Olivia

VENDREDI
6 mars 2026

Ste Colette

SAMEDI
7 mars 2026

Ste Felicite

DIMANCHE
8 mars 2026

StJean

Ce Menu est susceptible de modifications en cas de difficultes particulieres, notamment d'Approvisionnement.

Ces menus sont susceptibles de contenir les allergenes suivants :

Gluten, Crustaces, CEufs, Poissons, Arachide, Soja, Fruits a coque,
Celeri, Moutarde, Sesame, Sulfites, Lupin, Mollusques.

Asperges vinaigrette

Cassoulet

Tomme noire

Fruit

Potage de legumes

Galantine de volaille

Haricots verts persilles

Riz au lait caramel

Salade mache/des fromage

Saute de dinde a la provengale
Printaniere de legumes

Creme de gruyere
Pomme cuite

Potage cultivateur

Bouchee a la reine

Salade verte

Fromage

Compote

Champignons a la grecque
Blanquette de poisson

Riz au beurre

Camembert

Fruit

Potage portugais

Omelette au fromage

Poelee forestiere

Yaourt aromatise

Biscuit

Saucisson a I'ail

Tripes a la mode de Caen

Pommes vapeurs

Tomme blanche

Kiwis/mandarines eminces

Potage celeri

Endives au jambon

Yaourt

Cocktail de fruits

Salade coleslaw

Saumonette a la creme

Puree de pommes de terre

Livarot

Pomme cuite caramel

Soupe de potiron
Museau de porc vinaigrette

Salade composee

Semoule au caramel

Salade de lentilles/lardons

Roti de porc
Pates/haricots melanges

Coulommiers

Fruit

Creme Dubarry

Hachis Parmentier

Salade verte

Entremets

Compote

Rillettes/cornichons

Roti de boeuf

Pommes paillassons/brocolis

Pont I'Eveque

Patisserie

Bouillon poule vermicelle

Flan proven^al aux legumes

Salade de mache

Fromage

Abricots au sirop


