
MENU
Dejeuner DTner

LUNDI
20 avril 2026

Ste Odette

MARDI

21 avril 2026

St Anselme

MERCREDI

22 avril2026

St Alexandre

JEUDI
23 avril 2026

St Georges

VENDREDI
24 avril 2026

St Fidele

SAMEDI
25 avril2026

St Marc

DIMANCHE
26 avril 2026

Ste Alida

Ce IVIenu est susceptible de modifications en cas de difficuttes particulieres, notamment d'Approvisionnement.

Ces menus sont susceptibles de contenir les alleroenes suivants :

Gluten, Crustaces, CEufs, Poissons, Arachide, Soja, Fruits a coque,

Celeri, Moutarde, Sesame, Sulfites, Lupin, Mollusques.

Betteraves echalotes

Petit sale

Lentilles aux oignons

Camembert

Salade d'agrumes

Creme choisy

Jambonneau

Chou fleur/p. de terre gratines
Petit suisse aux fruits

Compote

Terrine de legumes mayonnaise

Tripes a la mode de Caen

Pommes de terre au beurre

Fromage de chevre

Fruit

Soupe de potiron

CEufs poches vinaigrette

Salade haricots verts

Riz au lait

Abricots au sirop

Concombre a la creme

Couscous

Livarot

Cocktail de fruits

Potage de legumes

Gratin de la mer

Puree de pommes de terre

Entremets

Pate de campagne

Saute de porc au caramel

Pates au beurre

Coulommiers

Fruit

Veloute de courgettes

Pane fromager

Poelee campagnarde

Fromage

Compote

Carottes rapees vinaigrette

Poisson sauce curry

Riz/petits legumes

Tomme blanche

Litchis au sirop

Creme Dubarry

Hachis Parmentier

Camembert

Kiwis/mandarines eminces

Salade artichauts printanier
Escalope de volaille s/creme

Pates/champignons

St Nectaire

Creme renversee caramel

Potage st germain
Museau de porc vinaigrette

Salade composee

Yaourt aux fruits

CEufs durs/asperges |

Roti de bceuf

Pommes galettes/haricots verts

Brie

Patisserie

Bouillon boeufvermicelle

Flan aux legumes/jambon

Salade verte

Fromage

Compote


