
MENU
Dejeuner Dmer

LUNDI
21 septembre 2026

St Mathieu

MARDI

22 septembre 2026

St Maurice

MERCREDI
23 septembre 2026

St Constant

AUTOMNE

JEUDI
24 septembre 2026

St Thecle

VENDREDI
25 septembre 2026

St Firmin

SAMEDI
26 septembre 2026

St Damien

DIMANCHE
27 septembre 2026

St Vincent

Ce IVIenu est susceptible de modifications en cas de difficultes particulieres, notamment d'Approvisionnement.

Ces menus sont susceptibles de contenir les allergenes suivants :

Gluten, Crustaces, CEufs, Poissons, Arachide, Soja, Fruits a coque,

Celeri, Moutarde, Sesame, Sulfites, Lupin, Mollusques.

Melon

Courgettes farcie s/tomate

Pates au beurre

Fromage

Mousse au chocolat au lait

Potage freneuse

Flan tomates/chevre

Salade verte

Fromage blanc fruite

Compote

Pate de campagne

Langue de boeufs/piquante

Pommes de terre au beurre

Fromage

Fruit

Potage crecy

CEufs poches vinaigrette

Macedoine a la mayonnaise

Dessert

Salade tomates echalotes || Veloute de courgettes

Boudin grille ^
"

. ^. Poisson pane

Puree de p. de terre ^fiGII^E Poelee forestiere

Fruit <^^^«' Gateaux

Chou fleur mimosa

Blanquette de veau

Riz/carottes

Fromage

Patisserie

Potage de legumes

Jambon/andouille

Poireaux vinaigrette

Fromage

Salade de fruits

Concombre vinaigrette

Poisson sauce citron

Epinards creme/puree

Fromage

Fruit

Potage tomates printanier
Quiche Lorraine

Salade verte

Yaourt

Asperges vinaigrette

Crepinette sauce tomate

Flageolets a la bretonne

Fromage

Fruitcuit

Potage st germain
Salade boeufgarnie

Fromage

Compote

Terrine aux trois poissons
Canette rotie

Pommes paillassons

Fromage

Patisserie

Bouillon poule vermicelle

Jambon blanc

Gratin de chou fleur

Fromage

Fruit




