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Ces menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants :

Gluten, Crustacés, Gufs, Poissons, Arachide, Soja, Fruits a coque,

Céleri, Moutarde, Sésame, Sulfites, Lupin, Mollusques.

MENU

2026

Victorine

Déjeuner

Poireau vinaigrette

Choucroute

Pommes vapeurs

Fromage

Diner

Potage de légumes

Parmentier de poisson

Salade de méche

Yaourt

2026

Hubert

2026

Charles

Pété de foie/cornichons

Paupiette de dinde

Petits poislcarottes

Fromage

Fruit

Potage cultivateur

Raviolis gratinés

Salade verte

Creme dessert

Salade artichauts printanier
Tripes é Ia mode de Caen

Pommes de terre au beurre

Fromage

Kiwis/mandarines émincés

Potage saint germain

Pané fromager

Haricots verts persillés

Liégeois

Biscuit

i

2026

Sylvie

Salade coleslaw

Poulet basquaise

Ratatouille/semoule

Fromage

PéSssene

Potage au céIeri

Gratin campagnard

Fromage

Compote

2026

Léonard

2026

Carine

2026

Geoffroy

Taboulé/tomates

Filet de poisson sauce creme

Rizlépinards

Fromage

Pomme cuitelcaramel

Betteraves vinaigrette

Petit salé

LenuHes

Fromage

Fruit

Saucisson a I‘ail

Rosbeef sauce bordelaise

Frites

Fromage

Paussede

Tomate farcie

Purée de pommes de terre

Creme dessert

Bouillon poule vermicelle

Flan Iégumesljambon

Salade verte

Fromage

Cocktail de fruits

Ce Menu est susceptible de modifications en cas de difficultés particuliéres, notamment d'Approvisionnement.




